EHRLICHER GENUSS

Produlet mum Festtag
JETZT SCHON MENGEN ZU
WEIHNACHTEN SICHERN!

Der Gekrauterte Kamm vom Aktivstall-Schwein wird mit frischem Thymian, frischem
Rosmarin und frischem Knoblauch eingesalzen und dann tGber 8 Wochen gereift. Wahrend
dieser Zeit verliert es fast die Halfte seines Gewichtes. So entstehen die zarte Konsistenz
und der angenehm milde Geschmack, der von den frischen Krautern gepragt ist.

Dieses edle Produkt eignet sich vor allem fiir den Verzehr als Antipasti und sollte hierfir
im Hauchschnitt angeboten werden. Genauso gut schmeckt es auch als Aufschnittware,
ebenfalls etwas diinner aufgeschnitten.
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Gekrauterter Kamm
luftgetrocknet

Artikelnummer: 15159
Gewicht: ca. 2 kg
Y Stuck



